O que € uma maquina de producao de macarrao

Introducdo detalhada :

O macarrdo é um alimento basico muito comum. E extremamente popular nos paises ocidentais. Ag
penetrou gradualmente em alguns outros paises e regides. E se tornou uma iguaria popular em todc
mundo.

Por ser um alimento basico, o macarrdo esta em alta no mercado. Para obter mais reconhecimento ¢
consumidor. Muitas fabricas de processamento de alimentos estdo procurando equipamentos mais
avancados para a producao. A maquina de producdo de macarrdo € um novo tipo muito aclamado. (
macarrao produzido por maquinas alimenticias é de altissima qualidade. A seguir apresentamos a m
de produc¢do de macarrao em detalhes para vocé.

A composicao basica da maquina de producdo de macarrao:

A maquina de producao de macarrao é um equipamento profissional para a produc¢do de macarrao.
uma ampla gama de utilizacdes. E composto principalmente por um misturador, um transportador F
uma extrusora de dupla rosca, uma peneira vibratéria, uma talha, um secador, um resfriador e uma

de embalagem. No processo, ele pode ser usado com toda a linha de produ¢do. Ou apenas um dos

equipamentos pode ser usado.

O objetivo principal de cada equipamento da maquina de produ¢ao de macarrao:
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1. Misturador: Misture a farinha de trigo, a farinha de milho e outras matérias-primas com uma certe
quantidade de agua e misture uniformemente. A quantidade de agua e o tempo de mistura podem s
ajustados previamente. E pode ser alterado de acordo com a situacao real.

2. Transportador helicoidal: transporte a massa misturada para a extrusora de parafuso duplo. O pre
transporte € limpo, higiénico e livre de poluicdo. E a velocidade de transporte é ajustavel.

3. Extrusora de dupla rosca: A massa é extrudida através da extrusora. O molde pode ser substituidc
ajustado. O cortador no molde cortard o macarrao quantitativamente.

4. Peneira vibratéria: O macarrdo feito pode ser disperso por vibracao de alta frequéncia. Para evitar
macarrao grude e diminua a qualidade.

5. Maquina de levantamento: transportar o macarrao feito até a secadora para tratamento de secag
6. Secador: Seque o macarrao rapidamente, a temperatura pode ser ajustada livremente. A uniformi
secagem ¢€ alta. O efeito de secagem é bom. E a vida util apds a secagem é maior.

7. Resfriamento: A temperatura do macarrao pode ser reduzida. E a umidade nao retornara ao embs
atingir a temperatura normal. Garantindo assim a qualidade da embalagem.

8. Maquina de embalagem: embalagem totalmente automatizada de macarrao. E depois de embalad

ser enviado para venda na loja.
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O acima exposto é o objetivo principal do equipamento na maquina de produ¢do de macarrdo. Usan
equipamento acima. Vocé pode processar e produzir macarrdo em varios formatos. Como em forma
concha, em forma de parafuso, tubo quadrado, tubo redondo, ondulado, etc. Claro, se vocé tiver
necessidades especiais, se quiser. Vocé também pode customizar o molde para fazer macarrdo com
formato especial e exclusivo para vocé.

Nos ultimos anos, com a melhora do nivel econémico. Os consumidores tém requisitos de qualidade
elevados para o macarrao. E somente equipamentos profissionais podem produzir macarrao da mai
qualidade.

Como um novo tipo de maquinaria alimentar. A Maquina de Producao de Macarrao foi amplamente
pelos consumidores assim que foi lancada. Possui uma reputacao muito elevada na industria. E seu
desempenho atingiu o nivel de lideranca mundial.

A maquina de producao de macarrao é feita de aco inoxidavel de qualidade alimentar. Com qualidac
operacao simples e conveniente, elevados padrdes de higiene. E esta em conformidade com os padr
industria.

O macarrao produzido tem sabor rico e tem recebido elogios unanimes dos consumidores. Se vocé ¢
procurando por um equipamento de alta qualidade. Bem-vindo ao entrar em contato conosco. lreme

fornecer-lhe o prego mais favoravel e o servico mais completo. E estamos ansiosos para cooperar co
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