Quais sao as vantagens da linha de producao de

barras de cereais?

Introducdo detalhada :

O lanche tornou-se o novo favorito do publico e a melhor opcdo para o lazer e a diversao de todos, n
os consumidores estdo cada vez mais atentos a saude. Portanto, lanches saudaveis tornaram-se um
muito popular no mercado.

As barras de cereais feitas de cereais como principal matéria-prima abriram um espa¢o muito grand
desenvolvimento e tém sido bem recebidas pelos consumidores. Quando ndo ha tempo para o café
manha, uma barra de cereal pode nos fornecer energia total.

Como fabricantes profissionais de alimentos, temos muitos anos de experiéncia em desenvolviment
campo de barras de cereais. Recentemente, decidimos utilizar a Linha de Produg¢ao de Barras de Cer
a producdo de barras de cereais, pois a linha de producdo tem uma avaliacdo muito boa na industric
também possui um alto volume de vendas.

A linha de producdo de barras de cereais € um equipamento profissional utilizado na producdo de b
cereais. Pode processar e produzir barras energéticas, barras de proteina, barras de arroz, barras de
amendoim e outros alimentos. Tem uma ampla gama de utiliza¢des. Alcancou o nivel de lideranca m
entre equipamentos semelhantes. A comida produzida é a mesma Tem uma qualidade muito elevad
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A linha de produc¢ado é composta por diversos equipamentos, como panela elétrica de acucar, batede

maquina formadora, forno, linha de resfriamento e maquina de embalagem. Equipamentos diferent
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usos diferentes. A seguir estdo os principais usos de varios equipamentos:

1. Pote de agucar fervendo: ferva acuicar branco, goma comestivel, 6leo, xarope e outras matérias-pr
um estado viscoso para fazer um aglutinante para barras de cereais.

2. Misturador: Misture o aglutinante com nozes, milho, trigo sarraceno e outros grdos uniformement
3. Maquina formadora: Pressione o material misturado em um estado plano, com um interior compe
uma superficie plana.

4. Forno: Aqueca em alta temperatura para tornar as matérias-primas maduras e crocantes.

5. Maquina de corte: corte de barras de graos em formas.

6. Linha de resfriamento: resfriamento rapido de barras de cereais.

7. Maquina de embalar: embalar barras de cereais.

A praticidade da linha de producao de barra de cereal é muito forte, o desempenho é superior na pr
real e as vantagens sdo 6bvias. Ndo so6 é reconhecido por nossa empresa, mas também tem uma bo:

avaliagdo no mercado internacional.

Quais sao as vantagens da linha de produgdo de barras de cereais?



1. O método de producao altamente automatizado, a eficiéncia de producao é muito alta, muito mai
0 equipamento de producao anterior.

2. E feito de aco inoxidavel 304, forte e durdvel, ndo é facil de danificar, baixo custo de manutencao e
tempo de servico.

3. Tem uma ampla gama de aplicacbes e pode processar e produzir muitos tipos de alimentos em bz
cereais.

4. Toda a linha de produc¢ao tem uma estrutura compacta e uma pegada pequena, o que efetivamen
economiza espago.

5. A operacdo é simples, os trabalhadores comuns podem facilmente operar a producao e toda a lint
producdo precisa de apenas 1-2 pessoas.

6. Design de economia de energia, baixo consumo de energia no processo de producdo, sem poluica
desperdicio e baixo custo de producao.

Apo6s um periodo de uso, nossa eficiéncia de producao melhorou significativamente, a qualidade dos
alimentos, como as barras de cereais produzidas, também é muito alta, e as vendas no mercado me|
muito do que antes. Portanto, nossa empresa acredita que esta linha de produc¢do é muito econdmic
de uso.

A Linha de Producdo de Barras de Cereais € uma manifestacdo do progresso cientifico e tecnologico.
rara linha de producdo de alta qualidade na industria de processamento de alimentos. Com a ajuda
linha de producdo, os consumidores tém reconhecido mais nossos alimentos, o que nos ajuda muitc
valorizar a imagem de nossa marca. Usaremos a linha de producdo de barras de cereais por muito te
esperamos que os fabricantes possam desenvolver equipamentos superiores e nos fornecer uma ajt
maior. Acredito que, com os esfor¢cos de muitos engenheiros excelentes, a indUstria de processamer

alimentos certamente fara um progresso maior!



