A linha de producéo de breadcrumb também
precisa prestar atencao a esses problemas ao
usa-la

Introducao detalhada :

A comida frita € sempre a comida preferida do publico. Nao importa qual seja o ingrediente, ele ficara
muito delicioso depois de frito. A comida frita também € o tipo de comida mais comum nos
restaurantes. A qualidade do péao ralado esté intimamente relacionada com a qualidade dos
alimentos fritos. O uso de pao ralado de alta qualidade pode tornar os alimentos fritos crocantes por
fora e ndo gordurosos por dentro.

Somos um fabricante de migalhas de pdo com muitos anos de experiéncia. Nos anos de
desenvolvimento, entendemos profundamente que o desempenho do equipamento sera a chave
para determinar a qualidade das migalhas de péo. Portanto, decidimos usar a Linha de Producéo de
Pao ralado para produzir pao ralado. Dentre eles, a linha de producao tem apresentado grandes
vantagens.

Vantagens da linha de producéo de péo ralado:

1. Feito de aco inoxidavel 1.304, tem uma qualidade muito duravel e uma longa vida util.

2. Com um método de producgéo altamente automatizado, a eficiéncia da producgao é muito
alta.

3. A operacdo € simples, a manutencdo € conveniente e o fabricante evita preocupacdes e
esforgcos ao usé-lo.

4. Estrutura compacta, pegada pequena, adequada para pequenas e medias empresas.

5. Sem poluicdo, sem vazamento e sem problemas de "trés residuos”, limpeza e higiene
durante a producéo e alimentos de alta qualidade.

Além disso, a linha de producédo do breadcrumb tem muitas vantagens. O padréo de producdo pode
ser implementado na producao real, de modo que nossa eficiéncia e qualidade de produgéo tenham
sido melhoradas significativamente.

A linha de producéo de péo ralado € uma combinacao de misturadores, transportadores,
extrusoras, fornos, moinhos, peneiras vibratdrias, maquinas de embalagem e outros
equipamentos.
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Na compra de equipamentos, vocé pode combinar uma linha de producdo completa de acordo com
suas necessidades, ou pode compra-la separadamente. Utilizando um dos equipamentos, o método
de utilizacdo é muito flexivel, podendo-se personalizar diferentes poténcias e modelos, que atendem
as necessidades dos a maioria das fabricas de processamento de alimentos.

Portanto, esta linha de producdo tem uma avaliacao relativamente alta na inddstria e tem sido
amplamente utilizada em varias cidades.

Ela pode processar e produzir uma variedade de farelos de pao diferentes e fornecer aos
consumidores ingredientes de cozinha de alta qualidade.

No entanto, qualquer equipamento tera perdas inevitaveis ??durante o uso, e alinha de
producdo do breadcrumb é a mesma. Somente uma manutencao razoavel no uso diario pode
estender o tempo de uso.
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E necessario realizar a limpeza oportuna no uso diario. Apos a finalizag&o do plano diario de
producao, a limpeza deve ser feita de forma simples, o0 que pode néo so estender o tempo de uso do
equipamento, mas também garantir a qualidade higiénica dos alimentos. Uma limpeza completa a
cada seis meses ou a cada ano reduzira efetivamente o desgaste do equipamento.

As pecas gastas devem ser substituidas a tempo, caso contrario, se tornara uma falha maior
depois de muito tempo, levando a um aumento nos custos de manutencéao.

Definir um tempo para inspecao e manutencao, descobrir falhas com antecedéncia e resolvé-las a
tempo, reduzira efetivamente os custos de manutencao.

A manutencédo razoavel e o uso de equipamentos de alta qualidade estenderdo muito o tempo de
uso. Agora, nossa linha de producéo de pao ralado nos trouxe lucros econémicos muito
consideraveis. Com a ajuda desta linha de produgéo, usamos alimentos de alta qualidade que
conquistaram clientes mais fiéis, estabeleceram uma rede de mercado estavel e expandiram ainda
mais o reconhecimento de sua marca.



Usaremos essa linha de producao por muito tempo. Acreditamos que, com os esfor¢os conjuntos de
todos n@s, a industria de processamento de alimentos certamente fara mais progresso e apresentara
vantagens mais poderosas!



