Como VOCE processa a carne de soja?

Introducdo detalhada :

A carne de soja € um alimento vegetariano predominante. Com seu conteudo muito rico em protein:
sabor muito semelhante ao da carne animal, tornou-se um dos alimentos mais populares entre os
consumidores. E também considerado um alimento muito saudével, com alto valor nutricional e baix
gordura, sendo um substituto perfeito para a carne animal e uma escolha popular para uma dieta sc
Embora a carne de soja seja muito comum em nosso dia a dia, vocé sabe como a carne de soja € pro
Como vocé processa a carne de soja?

A carne de soja é produzida com proteina de soja, proteina de amendoim e outras matérias-primas
importantes, usando tecnologia de extrusao e sopro, de forma que o custo de producdo da carne de
relativamente baixo. A composicao é natural, com teor de acidos graxos insaturados e outras vantag
a saude. No sabor, textura e outros aspectos se aproximam da carne real, apds anos de testes de mge
comprovaram que a carne de soja € muito compativel com as necessidades dietéticas dos consumid,

modernos.


https://www.foodmachineryint.com/pt/news/how-do-you-process-soya-meat.html

O processo de producao especifico da carne de soja é mostrado abaixo:

Para produzir carne de soja de alta qualidade, é necessario utilizar matérias-primas de qualidade
relativamente confiavel, sendo a proteina de soja a melhor escolha. A soja obtém o isolado de protei
soja ou o concentrado de proteina de soja desengordurando e removendo parcial ou completament:
carboidratos. Apds o processamento, como hidratacdo, extrusao de alta temperatura e cisalhamentc
mecanico, a proteina é desnaturada e a estrutura espacial molecular interna é reorganizada e distrib
para obter uma estrutura organizacional fibrosa em camadas.

A extrusora é um dos equipamentos mais importantes na producdo de carne de soja. A aplicacao da
tecnologia de extrusao também é a chave para a producdo de carne de soja, que € atualmente o mé
producdo e processamento mais comum para a producdo de carne de soja.

O processo de extrusao integra a mistura de matérias-primas, homogeneizacdo, maturacao, moldag
outras operagdes unitarias em uma. A matéria-prima é transportada e comprimida pela rosca e é sul
a dupla a¢do de cisalhamento e friccdo no cilindro aquecido para formar um fluido fundido. No proce
avanco continuo, as matérias-primas ficam em alta temperatura e pressao, e a proteina sera desnatt

Quando as matérias-primas sao extrudadas através da matriz, na direcao do fluxo sob o papel de un



grau de Quando a matéria-prima € extrudada através da matriz, um certo grau de estrutura fibrosa ¢
formado pelo fluxo direcional.

O formato da matriz é opcional, e podemos fornecer diversos formatos de matrizes e matrizes sob n
para os fabricantes de acordo com suas necessidades, tentando atender todas as suas necessidades
A carne do feijdo assim produzida é rica em proteinas. Comparada com a proteina animal tradiciona
proteina vegetal € livre de colesterol, baixa gordura e baixa caloria, o que a torna um alimento saudé

agora tem um enorme potencial de mercado.

O aumento na demanda do mercado atrai mais fabricantes para comecar a produzir carne de soja, €
competicdo esta ficando acirrada, entdo os fabricantes s6 podem melhorar seu nivel de producao pe
um mercado mais amplo.

A Maquina de Fabricacao de Carne de Soja realiza um método de producdo altamente automatizado
precisa configurar o programa com antecedéncia para atingir uma producdo continua de 24 horas. A
producdo é simples, eficiente e muito conveniente, e a operacao também é muito simples.

A Maquina para Fabricacao de Carne de Soja é fabricada em aco inoxidavel de qualidade alimentar e
mais avangado processo de extrusao. Ele protege as proteinas da matéria-prima contra a destruicao
a maior parte dos nutrientes, além de produzir carne de feijao com alto padrdo de qualidade. A maq
duravel, atende aos padrdes nacionais de qualidade de saude e é barata, o que é muito benéfico par
pequenas e médias empresas.

A carne de soja tem sido reconhecida pelo publico e tem grande demanda de mercado. Acredito que
nossos esforcos, promoveremos ainda mais o desenvolvimento da industria de processamento de al

e forneceremos aos consumidores alimentos mais nutritivos, saudaveis e deliciosos!


https://www.foodmachineryint.com/pt/soya-meat-making-machine/

