Analise de Linha de Producao Industrial de Macarr

Introducdo detalhada :

Gracas ao seu preco acessivel e versatilidade na cozinha, as massas constituem um alimento basico |
média em muitos paises ocidentais. Na verdade, a Pasta fornece-lhe energia, bem como nutrientes €
na forma de fibras, vitaminas e minerais. Combine sua massa com ingredientes saudaveis para prep
refeicBes repletas de nutrientes. O processo de producao de massa tradicional é relativamente mais
e complicado; acredita-se que tenha certas desvantagens. Nos ultimos anos, com o avan¢o da ciéncic
tecnologia, melhorias continuas foram feitas no processo de produg¢dao de macarrdao e novos tipos de
equipamentos de produc¢do de macarrao também surgiram de forma consistente.

O equipamento de processamento industrial de massas aprimorou significativamente a tecnologia e
processo mais eficaz, eliminando com sucesso algumas desvantagens tradicionais. Dito isto, a linha c
producao tem as caracteristicas de um alto grau de automacao, boa estabilidade, operacdo convenie
grande producao em curto tempo de trabalho. Além disso, pode processar uma variedade de matéri
primas, como amido de milho, amido de batata, farinha de trigo, etc., e tem uma ampla gama de apl
excepcionalmente versatil e pode realizar varios usos em uma maquina e é capaz de economizar cus
investimento tremendamente.

Conforme mostrado na figura, a Linha de Producao de Macarrao Industrial tem design facil, estrutur.
compacta. Toda a linha de producdo é concluida de uma sé vez, desde a mistura da matéria-prima,
moldagem por extrusdo, resfriamento e embalagem. Possui alto grau de automacgado. Além disso, sdc
necessarias apenas uma ou duas pessoas para concluir toda a linha de processamento e producao. |
a forca de trabalho é significativamente economizada em grande extensao e a eficiéncia do trabalho

significativamente melhorada.


https://www.foodmachineryint.com/pt/news/analysis-of-industrial-macaroni-pasta-production-line.html

Caracteristicas da linha de produc¢do de macarrao industrial:

1. Alinha de producao tem alto grau de automacdo, operacao conveniente e baixo custo de investim
2. 0 consumo de energia é muito baixo e a area util é pequena, o que garante todos os processos de
aplicacdo do po até a finalizacao.

3. Técnicos avang¢ados de controle de frequéncia garantem um trabalho estavel e menos consumo dk
4. E desenvolvido de acordo com produtos e requisitos semelhantes no mercado internacional, com
compacta, design inovador e desempenho estavel.

5. O investimento dessa linha de producao € apenas um décimo do de equipamentos de grande port
custo é baixo. Especialmente adequado para pequenas empresas ou empresas proprias.

Parametros técnicos da linha de produc¢do de macarrao industrial:

Tensdo de entrada | 380 V/50Hz, 3 Estagio

Poder instalado 89.6 kW
Consumo de energia 60 kW
Capacidade (saida) 100-150 kg/hora
Tamanho da instalagao 20000 X 5000 X 2400 mm
Ma&o de obra necessaria Macarrdo: 1-2 trabalhadores

O acima sdo os parametros técnicos do equipamento para referéncia. Pode-se verificar pela tabela g
desempenho técnico da linha de producao é excelente, com baixo consumo de energia e mantendo
padrdo de eficiéncia de trabalho. Além disso, o0 espaco € pequeno e a operagao requer poucos traba
além de muito facil de usar.

O preco desta linha de producao também é muito razoavel, acredite ou nao, o fato é que vocé nao p



gastar muito dinheiro para comprar um equipamento de alta qualidade, que é u

m excelente custo-b
H \ .

A Linha de Producdo de Macarrao Industrial utiliza a farinha de trigo como matéria-prima sem aditiv

disso, é capaz de fabricar uma variedade de massas em diferentes formatos e cores. Atualmente, a f.
trigo com proporc¢8es adequadas de farinha de trigo sarraceno e farinha de castanha de agua doce é
como matéria-prima, além disso, com a linha de produg¢ao de massas alimenticias. Existem dois novc
produtos que foram desenvolvidos com sucesso atualmente, respectivamente Kumang Macaroni e S
Soba Macaroni.

Impulsionada pela ciéncia e tecnologia, a linha de producdo de massas industriais também tem sido
continuamente aprimorada e suas funcdes tém se tornado cada vez mais perfeitas, com uma gama r
ampla de aplica¢des, podendo produzir uma variedade de tipos de massas. Além disso, os produtos
produzidos sao de altissima qualidade e saudaveis. Durante o processo de produc¢do, nenhum polue

produzido. Ao mesmo tempo, a nutri¢do original do alimento € mantida ao maximo.


https://www.foodmachineryint.com/pt/macaroni-production-line/

