A carne de soja € veg ou nao veg?

Introducdo detalhada :

Para os vegetarianos, a comida vegetariana tornou-se normal. Mas quando vocé quer comer carne, ¢
carne vegetariana é muito comum. A Maquina para fazer carne de soja pode fazer deliciosa carne de
para atender as necessidades dos consumidores. Entao, a carne de soja € vegetariana ou nao? Do qt
a carne de soja? Existe nutricao? Informe abaixo.

A carne de soja também é conhecida como proteina tecidual de soja. Sua principal matéria-prima € ¢
da soja, um produto novo e saudavel produzido por craqueamento, modulacao e sopro. A carne de s
lubrificada, facil de entrar, pode ser usada para frio, frito quente, sopa, frito, etc. A carne de proteina
estufada em alta temperatura, tem formato de tecido, secagem com ar quente, é vegetariano vegeta

com sabor e tecido de eu no.

O que a carne vegetariana faz?

A carne vegetariana é feita a partir de produtos da soja, apenas praticas diferenciadas.

1, a carne vegetariana € uma proteina vegetal, sua matéria-prima é extrair a proteina da Soja, retirar
material da Soja, usando as proteinas do tecido da Soja como matéria-prima, por meio de diferentes
processos de producdo, producdo mecanica para obter diferentes produtos.

2, Como a producdo da carne € a partir do extrato protéico da Soja, o custo relativo é alto e o preco r
mercado € relativamente alto. Embora o preco seja alto, tem certo valor nutricional, sendo uma boa
para pessoas que tém restricdes na ingestao de energia excessiva e ingestdo de carne. Também é ur
escolha ideal para vegetarianos.

3, por processamento térmico, incluindo processos modernos de processamento de alimentos, com:
extrusdo, formando um tecido de carne. Reaja com Melad ou adicione sabor de carne para formar ui

semelhante ao da carne.


https://www.foodmachineryint.com/pt/is-soybean-meat-veg-or-non-veg/
https://www.foodmachineryint.com/pt/soya-meat-making-machine/

E nutritivo?

Sim, os vegetarianos em geral sdo altamente proteicos.

1. O teor de proteina yuba é alto, alivia a fadiga, este alimento pode ser ingerido antes e depois do e;
pode rapidamente complementar a energia e fornecer a proteina necessaria para o crescimento mu
2, o teor de glutamato no yub é particularmente alto e é propicio para as atividades do cérebro hum:
um bom efeito cerebral, que pode prevenir a deméncia de Alzheimer.

3, a carne vegetariana é rica em proteinas, o teor de proteina é de quatro a oito vezes o cereal, o dok
carne. E rico em acidos graxos insaturados, calcio, potassio e outros minerais e uma variedade de vit
2. E usado como proteina vegetal de alta qualidade, facil de digerir, absorver, rico em celulose, conté
dezoito aminoacidos, em que o contelddo de oito aminoacidos do corpo humano nado pode ser sintet

proporcao é apropriada, de acordo com necessidades fisioldgicas humanas. .

Método comestivel:

Usos: Pode ser utilizado como ingrediente em sopas frias, vegetarianas, cozidas, claras e outros prat
chineses e ocidentais, principalmente na panela quente, o sabor é delicioso e delicioso. Pratica: molh
agua fria para amolecer, misture, mexa, frito, fervido, ensopado.

pessoas adequadas:

1. As criancas podem suplementar as proteinas necessarias para o crescimento do corpo, o que € be
para uma saude saudavel.

2. Os alunos comem as proteinas necessarias para complementar o consumo de energia do cérebro,
benéfico para a saude fisica e mental.

3. 0s jovens podem comer proteinas animais no meio dos jovens, reduzir a ingestdao de ovos de carn
prevenir a obesidade, reduzir o colesterol.

4. Os idosos tém um papel macio, facil de mastigar, devem ser absorvidos no corpo humano "amino.

essencial" na proteina de soja, que é benéfica para a saude e longevidade.



A carne protéica é a ultima producao na producado de soja, é o Unico alimento vegetal que pode subs
proteina animal. A proteina € rica em proteina (50% base seca) e uma variedade de aminoacidos e fil
dietéticas, nutrientes ricos e sabor unico. Seu teor de proteina é muito superior ao da carne, e o teor
gordura é inferior ao da carne, e ndo contém colesterol. E o sabor é mais delicado que o da carne, e
para todas as idades. E um produto ideal de feijso saudéavel.

A Maquina para Fabricacao de Carne de Soja pode fazer diferentes tipos de carnes de soja para aten
necessidades de diferentes consumidores. Muitas vezes, é consumido para ser saudavel. E a melhor
para veganos profissionais, turistas, gourmet da moda, mulheres emagrecedoras de beleza Paciente

doencas ricas.



