Como vocé processa sinalizadores de milho?

Introdugao detalhada :

Varios tipos de cereais matinais estdao agora muito quentes. O consumo simples e conveniente € a pr
razao para a maioria dos consumidores, como 0s cereais matinais. Especialmente para alguns trabal
de escritorio, a hora da manha é particularmente preciosa e os varios cereais matinais sao a melhor
Pode-se dizer que os flocos de milho sdao os cereais matinais mais populares do mercado. Eu tenho
batata frita e tenho um milho bem forte. Entdao, como os flocos de milho estao sendo processados?
Como vocé processa sinalizadores de milho?

A farinha de milho é a principal matéria-prima dos flocos de milho. Adicione nutrientes como agucar
vitaminas, minerais. Depois de adicionar uma certa quantidade de agua, € totalmente lixado, cozido,
moldado, moldado e assado. E muito cémodo de comer, desde que esteja misturado com leite, delic

nutritivo, muito indicado para pessoas que gostam de saude ou para um dia agitado.

E

O processo de producao especifico de flocos de milho é mostrado abaixo:

Ingredientes: O principal fator para determinar a qualidade dos flocos de milho é a formulacao de flc
milho, e uma boa férmula pode fazer flocos de milho mais abundantes. Portanto, os fabricantes prec
desenvolver formula¢des de alta qualidade. Em seguida, selecione as matérias-primas de alta qualid:
ingredientes nutrientes sdo razoavelmente misturados e essas matérias-primas sao adicionadas a ag
mexem bem.

Espremer e amadurecer: mistura e entrega uniforme do material na extrusora. No estado de alta
temperatura e alta pressao, a matéria-prima sera amadurecida, formando uma crocante, bem como

tecido de tecido.


https://www.foodmachineryint.com/pt/how-do-you-process-corn-flags/

Corte: flocos de milho moldados cozidos precisam ser cortados. Corte os flocos de milho de tamanhc
uniforme.

Pré-secagem: Corte a secagem dos flocos de milho no secador para secagem. Esse tipo de flocos de |
vai aderir.

Comprimido: Tratamento de flocos de milho. A maquina de comprimidos deve ter uma qualidade
relativamente alta, o que suprimiu os flocos de milho para ter uma aparéncia melhor.

Cozimento em alta temperatura: Os flocos de milho moldados precisam ser secos novamente, remo
completamente a umidade dos flocos de milho. Deixe os flocos de milho formarem um sabor bem cr
o prazo de validade também pode ser eficaz.

Resfriamento: Os flocos de milho finalizados na produg¢ado precisam ser embalados apds o resfriamel

contrario, os flocos de milho em alta temperatura sdo facilmente devolvidos, o que ndo afeta apenas

Embalagem: Depois de embalar em uma maquina de embalagem, vocé pode vendé-lo.

A descricdo acima é um método especifico de producao de flocos de milho. E a produ¢ao de um proc
producao muito avancado é utilizada em flocos de milho, especialmente a aplicacdo de processos de
extrusdo. Pode-se dizer que o processo de extrusao tem um impacto muito grande na qualidade fine
flocos de milho.

E agora a perspectiva de mercado do floco de milho é muito visivel. Melhorar a qualidade do produtc
melhorar a eficiéncia da produc¢ao é a melhor maneira de conquistar mais mercados. A tecnologia de

extrusao mais avancada nesta fase sera a arma mais favoravel dos fabricantes para expandir o merc



A linha de producdo de flocos de milho usa a producdo de aco inoxidavel de qualidade alimentar, qu
mais avang¢ada tecnologia de extrusao. A linha de produgdo possui um método de producao altamer
automatizado, que apresenta altissima eficiéncia de producao e qualidade de producao. Além disso,
de producao de flocos de milho é robusta e duravel, cobre uma area pequena, baixo custo de investi
alto retorno. E a escolha ideal para os principais fabricantes melhorarem os beneficios econdmicos.

A industria de flocos de milho tem amplas perspectivas, que contém enormes oportunidades de neg
pelas quais vale muito a pena esperar. Bem-vindo a nos contatar se vocé deseja obter um lucro maic
industria. Recebemos varias empresas para realizar visitas de campo. Sempre falamos de qualidade,

ansiosos para trabalhar com vocé!
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