Qual é o produto final do milho?

Introdugao detalhada :

O milho tem alto valor nutricional e € uma excelente cultura alimentar. Como uma safra de graos de
rendimento na China, o milho é uma importante fonte de racdo para gado, aquicultura e outras indd
também uma das matérias-primas indispensaveis para alimentos, cuidados médicos e de saude, ind
leve e industria quimica.

Normalmente, o milho € processado em outros produtos apds a matura¢do. Em termos de alimento
de Producao de Flocos de Milho pode produzir muitos tipos de alimentos de milho, e o milho tambér
ser processado e aplicado em outros aspectos. Qual é o produto final do milho? A seguir estao algun

produtos processados de milho.
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1 Alimento basico do milho: nos ultimos anos, a populacdo urbana esta acostumada a comer arroz e
branca e deseja mudar seus gostos. O alimento basico que tem como ingrediente principal o milho, 1
e beneficiado para a producdo industrial, comeca a entrar nas familias. O processamento de milho c
tecnologia moderna e biotecnologia pode fornecer aos consumidores um alimento basico de milho c
Muitas empresas nacionais também desenvolveram algumas linhas de producao de flocos de milho
adequadas para pequenas empresas.

2 Amido desnaturado para alimentos: € usado em macarrao instantaneo, salsicha de carne, carne d
bebidas frias, alimentos fritos e temperos, etc. Pode tornar os produtos estaveis no frio, calor, acido
obter um bom gosto e prolongar a vida util. Futuramente, sera desenvolvido no processamento de t¢
e sopas. A industria de amido modificado da China deve se esforcar para desenvolver a tecnologia d¢

aplicacao do amido modificado no processamento de alimentos e ampliar o campo de aplicacdo do ¢


https://www.foodmachineryint.com/pt/blog/what-is-the-end-product-of-maize.html
https://www.foodmachineryint.com/pt/corn-flakes-production-line/
https://www.foodmachineryint.com/pt/corn-flakes-production-line/

modificado na industria de alimentos.

3, 6leo de milho: no mercado internacional, o prego do 6leo de milho é superior ao do 6leo de amen
Atualmente, a China geralmente usa o método de prensagem para extrair de embrides de milho, e a
Oleo é baixa. No futuro, alta tecnologia deve ser considerada para aumentar a taxa de extracao do ol
milho, e a proteina do gérmen de milho deve ser recuperada.

4, amido de ac¢ucar: a producdo de milho de amido de acucar tem as vantagens de boa qualidade, bc
e alto valor de utilizacdo do subproduto. Além do desenvolvimento continuo de maltose e glicose cor
diferentes valores DE para o acucar de amido, acucares industriais sélidos convenientes e competitiv
glicose cristalina e acicar em pé6 de alto valor DE, também devem ser desenvolvidos. Essa dogura che
aclicar ndo é tdo boa quanto a do aclicar de cana; E feito com alimento acucarado de cana-de-acucar
para garantir a qualidade dos produtos, quanto seus custos de producao também podem ser reduzi
5, temperos: incluindo molho de soja, glutamato monossddico e uma variedade de ingredientes de s
conteudo de lisina e metionina na proteina do milho é baixo, por isso é geralmente usado como ra¢a
proteina soluvel no alcool de milho no sabor fresco dos aminoacidos, o teor de acido glutamico de 3(
ser usado como uma boa variedade de matérias-primas de proteina de molho de soja. Processando
de toneladas de milho pode-se obter 60.000 toneladas de proteina de milho em pd. Se essas protein

puderem ser utilizadas para desenvolver novos temperos, terdo bons beneficios econémicos.

A fim de melhorar o nivel econémico das areas de producao de milho, o estado esta apoiando vigorc
o desenvolvimento do processamento profundo do milho. Na industria de processamento de alimen
promoc¢ao da tecnologia de processamento profundo do milho para promover o desenvolvimento d:
economia regional, especialmente para resolver os atuais "trés agricolas" nos problemas comuns, téi

significado de longo alcance.



Muitos sao os produtos feitos de milho, e os apresentados neste artigo sdo os mais comuns. Comer |
milho traz grandes beneficios para a saude humana, pois o milho contém varios nutrientes que sao

benéficos para o corpo humano.

Porque os recursos do milho sdao extremamente ricos, baratos e faceis de obter, e eles também tém
atividades biolégicas, como antioxidante, antitumoral, hipoglicemiante, imunidade e esterilizacdo
antibacteriana, etc. Tem amplo desenvolvimento e perspectivas de aplicacdo, e milho as indUstrias

relacionadas também serdo impulsionadas a se desenvolver cada vez melhor.



