A qualidade da linha de producao do macarrao
é garantida

Introducao detalhada :

O macarrdo esta se tornando cada vez mais popular entre os consumidores por causa de sua
aparéncia transparente, alto grau de maturacéao, formato uniforme, boa tenacidade, alta taxa de
pasta, resisténcia a fervura, maciez e bom gosto. E um dos tipos de macarrio que as pessoas
gostam muito de comer. HA muitas maneiras de prepara-lo e pode ser transformado em uma
variedade de pratos deliciosos. Se vier acompanhado de uma sopa deliciosa, sera ainda mais
memoravel.

O processo de producédo anterior de macarrdo tem algumas desvantagens. Por exemplo, alguns
componentes sao dificeis de carregar e descarregar e existem muitas conexdes. Nao é facil realizar
uma producdo continua. A conex&o é dificil ou imprecisa no local. E facil causar tempo de inatividade
durante a producéo, o que afeta a qualidade do produto. Atualmente, a Linha de Producéo de
Macarrdo é geralmente utilizada para fazer macarrdo. Seu design evita as deficiéncias do processo
de producédo anterior e atende melhor aos requisitos de producédo do macarrao.

A linha de producdo de macarrdo possui uma estrutura compacta e um design razoavel. E composto
principalmente por um misturador de pd, um transportador helicoidal (alimentador), uma extrusora de
dupla rosca, um transportador de resfriamento, uma talha, um secador, um refrigerador e uma
maquina de embalagem. A conexdo entre as varias partes da maquina é precisa, nao é facil de
soltar, e o processo de producéo é perfeitamente ajustado, e o produto final é de alta qualidade e
delicioso.
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Caracteristicas da linha de producéo de macarréo:

1. Acoplamento estriado: grande capacidade de carga, conexao de alta resisténcia, estavel e firme
entre varias partes da maquina, nao é facil de afrouxar.

Parafuso de liga de alta resisténcia ao desgaste: O elemento do parafuso € uma combinacao
modular de dupla rosca conjugada de malha. Processamento de precisdo, design otimizado por
computador, excelente capacidade de autolimpeza e boa intercambiabilidade.

2. Bucha de liga resistente ao desgaste: € incrustada na parede interna do cano e funciona por um
longo tempo para proteger o cano. Apés o uso de longo prazo, apenas uma bucha precisa ser
substituida. Nao ha necessidade de substituir todo o cano. Reduza os custos de substituicao.

3. Sistema de ciclo de resfriamento de 4gua: Sistema de controle de temperatura inteligente PLC, o
controle de temperatura € muito simples e conveniente, proporcionando um ambiente estavel para a
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producado do produto e melhorando a eficiéncia da producéo.

4. Painel de controle do PLC: operacéao centralizada do PLC, saida de producao do display do painel,
operacédo do botdo grafico, mais amigavel, regulacéo de velocidade de converséo de trés
frequéncias, varios tipos de controles, exibicdo em tempo real de dados de feedback, condicfes de
trabalho séo claras a primeira vista .

A linha de producéo de macarrdo pode usar amido de batata, farinha de trigo, amido de milho, etc.
como principais matérias-primas, adicionar alguns aditivos e misturar uma certa quantidade de agua.
Ao mudar o molde, ele pode produzir uma variedade de produtos de extrusdo secundéaria com
diferentes formatos que sdo populares no mercado, como ervilhas crocantes, cascas, espirais, tubos
quadrados, tubos redondos, linhas onduladas, etc., ttm uma gama muito ampla de aplicativos.

A linha de producéo de macarrdo nao produz poluentes durante o processo produtivo. Uma vez que
toda a maquina é feita de aco inoxidavel de qualidade alimentar, o produto final cumpre as normas
de seguranca alimentar e saneamento e é muito saudavel. Além disso, sua velocidade de producédo
é rapida e o efeito de moldagem por extrusdo € bom por extrusdo de parafuso. O produto tem uma
bela aparéncia, cor viva e excelente sabor.

O projeto e a fabricacéo da Linha de Producao de Macarrdo adotam a mais avancada tecnologia, e
as pecas das maquinas também sdo importadas. A qualidade é muito confiavel e a qualidade é
garantida. Pode resistir ao teste do tempo. Contanto que vocé siga as etapas de operacao corretas e
preste atencdo a manutencao e manutencao diarias, vocé pode garantir o bom andamento do
processo de producéao e prolongar sua vida util.

Se vocé precisar disso, ndo hesite em escolher este. Isso lhe trara uma excelente experiéncia de
produgéo. Quanto ao prego, VOocé ndo precisa se preocupar com isso. A qualidade é barata e o
servigo é atencioso. Vocé vai economizar custos ao mesmo tempo. Trazem a vocé consideraveis
??beneficios econdmicos e, a0 mesmo tempo, podem desfrutar de uma excelente experiéncia de
servico.
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