A linha de producao do breadcrumb tem
vantagens notaveis

Introducao detalhada :

As migalhas de p&o sao ingredientes essenciais para fazer alimentos fritos, o que pode fazer com
gue os alimentos fritos fiqguem crocantes por fora e macios por dentro. Portanto, migalhas de pao
entraram em milhares de familias e se tornaram um ingrediente muito comum na cozinha.

Como fabricantes profissionais de alimentos, temos muitos anos de experiéncia no campo do
breadcrumb e dominamos as leis de desenvolvimento de mercado. Recentemente, ap6s uma ampla
investigacdo de mercado, decidimos usar a Linha de Producdo de Pao Ralado para processamento
e producéo. A linha de producéo esta na industria. A avaliacdo € muito boa. Apds a inspecéo,
acreditamos que a linha de producéo tem as seguintes vantagens:

As vantagens da linha de producédo de pao ralado séo notaveis:

1. Toda alinha de producéao é feita de aco inoxidavel de grau alimenticio, com qualidade
confiavel e longa vida util.

2. Realize um método de producéo altamente automatizado, com eficiéncia de produgcdo muito
alta e maior rendimento.

3. Projeto de economia de energia, sem poluicdo, sem vazamento, sem problemas de "trés
residuos”, limpo e sanitario.

4. O sistema de lubrificacdo automatica pode reduzir o consumo de energia e estender a vida
atil.

5. O processo de producdo € muito seguro e ndo causara perigo aos trabalhadores.


https://www.foodmachineryint.com/pt/blog/the-breadcrumb-production-line-has-outstanding-advantages.html

A linha de producéo de breadcrumb tem vantagens muito importantes e excelente desempenho. Ele
tem vantagens 6ébvias no processamento e na producao reais e pode atender as nossas varias
necessidades de processamento, especialmente quando comparado com 0os métodos tradicionais de
producédo de farinha de rosca. As vantagens sdo mais 6bvias.

Comparacéo da linha de producao de péo ralado e métodos tradicionais de processamento de
pao ralado:

A linha de producéo de breadcrumb realiza uma producgao totalmente automatizada e usa materiais
de aco inoxidavel de qualidade alimentar e acessorios de marcas de renome internacional. Possui
um longo tempo de uso, baixo custo de producéo e baixissimo custo de mao de obra. O método
tradicional de producéo de farinha de rosca requer muita energia. Além da méao-de-obra, o custo de
producdo € muito alto.

A linha de producéo de farinha de rosca usa o0 método de extrusdo para fazer a farinha de rosca, que
nao apenas retém os nutrientes da matéria-prima, mas também tem um sabor mais rico. No entanto,
o0 método tradicional de producéo de farinha de rosca formara particulas mais 6bvias durante a
moagem, o0 que afetara seriamente o Sabor.

A linha de producéo de breadcrumb tem alta eficiéncia e grande produgéo, enquanto o
metodo de producédo de breadcrumb tradicional tem baixa eficiéncia e baixa producéao.

Apds uma comparagdo abrangente, descobriremos que a linha de producao de farinha de rosca tem
vantagens Obvias e desempenho excepcional, e pode produzir uma variedade de migalhas de pao
diferentes, permitindo que nosso escopo de mercado seja ainda mais expandido.



O fabricante também desenvolveu uma variedade de modelos diferentes, para que possa
atender as necessidades de mais fabricas de processamento de alimentos, seja uma grande
empresa ou uma pequena empresa, vocé pode encontrar o equipamento de producdo mais
adequado aqui.

Modelos e especificacdes da linha de producao de pao ralado:

Modelo 01 02 03 04 05

Voltagem 380v 380v 380v 380v 380v

Poder 50kw 80kw 100kw 150kw 250kw
Saida 50-100kg/h 120-170kg/h 150-200kg/h 200-250kg/h 300-350kg/h
Tamanho 1.6*0.7*1.2m 1.7*0.8*1.3m 1.8*0.9*1.4m 1.9*1.0*1.5m 2.1*1.2*1.7m

Mao de obra necesséria 1-2pessoas 1-2pessoas 1-2pessoas 1-2pessoas 1-2pessoas

Se nao houver um modelo adequado, os engenheiros do fabricante também podem fornecer
servigcos personalizados. O servico € muito completo. Com a ajuda dos engenheiros, 0 equipamento
gue finalmente selecionamos € muito adequado as nossas necessidades de producéo, o que traz
muito para 0 nosso processamento e producao. Melhoria.

Com a ajuda da Linha de Producé&o de Pao ralado, o pao ralado que produzimos foi reconhecido
pelos consumidores e tem desempenhado um papel muito importante na alimentacéo das frituras.
Confiamos muito na linha de producédo e manteremos uma manutencéo razoavel durante o processo
de producédo e nos esforcamos para maximizar o desempenho do equipamento.

Impulsionada pela tecnologia, a industria de processamento de alimentos ficara cada vez melhor no
futuro!
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