Como é feita a carne de soja?

Introducao detalhada :

Como a carne de soja é produzida?

Qual é a composicao basica da maquina de carne de feijao?

Quais sdo as vantagens da maquina de carne de feijao?

A carne de soja, também conhecida como carne protéica ou carne artificial, € uma imitacao da carne
animal e sua textura em borracha é muito semelhante a carne animal. O principal é que o teor de
proteina € muito rico, muito superior ao de porco, cordeiro e outras carnes de animais, e o teor de
gordura é muito baixo, o que € um alimento muito seguro e saudavel. Atualmente, a carne de soja
considerada um substituto perfeito da carne animal, com amplas perspectivas de desenvolvimento.
O aumento da demanda do mercado por carne de feijdo também fez com que cada vez mais
fabricantes passassem a produzir carne de feijado. Entdo, como a carne de soja € produzida?

Como é feita a carne de soja?

A carne de soja € um alimento vegetariano predominante, com nutricdo e sabor ricos. A carne de
soja geralmente usa proteina de soja, proteina de amendoim, gluten de trigo, etc., como principais
matérias-primas. E extrudado, prensado, cozido no vapor e outras técnicas modernas de
processamento de alimentos, incluindo processamento térmico para formar uma textura semelhante
a da carne, por meio da reacao de Maillard ou adi¢éo de sabores de carne para formar um sabor
semelhante a carne.

O processo especifico de fabricacdo da carne de feijdo € mostrado a seguir.

1. Primeiro, vocé precisa preparar as matérias-primas. As matérias-primas comumente usadas sao
proteina de soja, proteina de amendoim e glaten de trigo. Cologue essas matérias-primas em uma
batedeira, acrescente a quantidade adequada de agua e misture bem.

2. As matérias-primas misturadas sao transportadas para a extrusora e sao extrudadas na extrusora.
Sob alta temperatura e alta presséo, as matérias-primas serédo expandidas e extrudadas na forma do
molde. Ao mudar o molde, varios formatos de carne de feijao podem ser produzidos.

3. A carne de feijao acabada é transportada para a secadora para secar. Apos a retirada do excesso
de &gua, ela pode ser preservada por mais tempo.

4. A carne do feijdo que precisa ser macerada pode ser macerada em solugéo concentrada de
tempero por cerca de 2,5 horas. A carne pode ser processada em diferentes sabores para atender
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as preferéncias de mais consumidores.

5. Finalmente, eles sdo embalados e prontos para venda.

A descricdo acima é o processo de producéo especifico da carne de feijao, que também é uma
aplicacao perfeita da tecnologia de extrusdo. Para produzir carne de feijdo de melhor qualidade, os
fabricantes geralmente usam a Maquina de Fazer Carne de Soja para a producao.

Os componentes basicos deste equipamento incluem.

1. Mixer

2. Extrusora de dupla rosca

3. Maquina de composicao

4. Fritadeira

5. Maquina de tempero

Este equipamento pode ser processado para produzir uma variedade de alimentos a base de soja,
uma ampla gama de usos, para os fabricantes fornecerem uma grande ajuda.
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Quais séo as vantagens de uma maquina de carne de feijao?

1. Feito de aco inoxidavel 304

2. Pode ser aquecido por eletricidade ou aquecimento a vapor

3. Baixo consumo de energia

4. O parafuso é feito de material de alta resisténcia ao desgaste com longa vida util

5. Os parafusos podem ser montados livremente de acordo com diferentes materiais e produtos

6. Sistema de resfriamento automatico para controle preciso da temperatura

Hoje em dia, o publico tem exigéncias cada vez maiores de saude e mais rigidas na alimentagéo, por
isso a carne do feijao é cada vez mais reconhecida por consumidores. A demanda do mercado por
carne de soja continua a aumentar, o que significa que os fabricantes abrirdo grandes oportunidades
de negocios. Ao mesmo tempo, os fabricantes sé podem melhorar ainda mais seus processos de
producdo para atender as necessidades crescentes dos consumidores.

A Maquina para Fazer Carne de Soja tem um método de producdo altamente automatizado,
eficiéncia de producdo muito alta e os custos de mao de obra séo efetivamente reduzidos. Pode
produzir uma variedade de alimentos a base de soja com uma ampla gama de usos, € 0
equipamento € barato, com baixo investimento e alto retorno. E a escolha ideal para os fabricantes
reduzirem o investimento para aumentar os lucros.
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Além disso, podemos customizar o molde de acordo com as necessidades dos fabricantes, e a
industria de carne de feijao tem um enorme potencial. Acredito que nosso equipamento ira lhe
fornecer a maior ajuda, ansioso para trabalhar com vocé!



