Como a linha de producao de biscoitos produz
biscoitos?

Introducdo detalhada :

O biscoito é um lanche comum, apreciado por muitas pessoas e pode ser aceito por quase todos os

consumidores. Existe um mercado muito grande e um lucro enorme.

Como um fabricante de cookies, nosso objetivo é fornecer cookies de boa qualidade a um bom prec
nossos clientes. Nesse processo, usamos uma variedade de equipamentos para melhorar a qualidac
nossa producdo, e a Linha de Producao de Biscoitos se tornou nossa maquina favorita, o que efetiva
nos ajudou a expandir ainda mais nosso mercado.

Alinha de producdo € composta por diversos equipamentos, incluindo batedeiras, maquinas formac
fornos elétricos, maquinas injetoras de 6leo, linhas de resfriamento e maquinas de embalagem. Sob

combinada de varios equipamentos, diversos tipos de biscoitos podem ser processados e produzido

alta eficiéncia.

Como a linha de producdo de biscoitos produz biscoitos?


https://www.foodmachineryint.com/pt/blog/how-does-the-cookie-production-line-produce-cookies.html

O processo de produc¢ao da linha possui um processo bastante padronizado, que requer uma seérie ¢
processos de producao como mistura de matérias-primas, prensagem, corte e conformacgao por rolc
pulverizacao de 6leo, cozimento e resfriamento para completar a producao.

A seguir estdao os métodos de processamento especificos:

As principais matérias-primas para a producao de biscoitos sao farinha de trigo, agucar, 6leo, ovos, ¢
sabor comestivel, sal comestivel, etc. As matérias-primas sao selecionadas para serem de qualidade
e combinadas de acordo com a receita padrao de biscoitos.

As matérias-primas sao misturadas no misturador para uma agitacdo uniforme. As matérias-primas
misturadas em uma massa lisa, apds o que a massa é transferida para a maquina de formacao e pre
em biscoitos pela prensa de rolo, em seguida, cortada em formas de biscoitos pela maquina de corte
Diferentes formatos de biscoitos podem ser produzidos trocando os moldes. Para biscoitos com serr
gergelim na superficie, sementes de gergelim e améndoas podem ser borrifadas na massa imediatar
apds a prensagem.

Os biscoitos formados sao transportados para o forno. Os biscoitos sao assados no forno e, para tor
mais dourados e crocantes, sao borrifados com 6leo marrom ou 6leo de canola no pulverizador de ¢
Em seguida, os cookies passardo pela linha de resfriamento, na qual a temperatura dos cookies sera
para cerca de 30 , ponto em que a temperatura estara pronta para o empacotamento final. Caso co
muito facil deixar os biscoitos Umidos e macios sob altas temperaturas, o que afetara o sabor e a vid

A etapa final é usar a maquina de embalagem para empacotar.



Depois de usar a linha de producao de biscoitos por um tempo, descobrimos que a linha pode nos tr
mudanca significativa. Seu desempenho € muito superior, com métodos de producdo totalmente
automatizados, eficiéncia de produ¢dao muito alta. E o processo de producdo é muito avancado. Os b
produzidos sao de cor dourada, crocantes e de sabor suave, podendo ser processados em biscoitos
refrigerantes, biscoitos de chocolate, biscoitos recheados e outros tipos de biscoitos, muito apreciad
consumidores.

Com esta linha de producgdo, nossa eficiéncia e qualidade de producdo foram significativamente mel
e o0 baixo preco do equipamento. Com base nisso, controlamos efetivamente o custo de producdo dc
biscoitos, proporcionando aos consumidores precos mais favoraveis, o que é muito importante para
expandirmos o mercado para termos maior competitividade no mercado competitivo.

No avanco tecnolégico de hoje, a competicao entre as fabricas de processamento de alimentos esta
relacionada a competicao de equipamentos. O desempenho do equipamento afetara em grande me

desenvolvimento da empresa. Mas agora temos confiancga suficiente para conquistar o maior mercac


https://www.foodmachineryint.com/pt/biscuit-production-line/

