Como vocé produz produtos de cereais?

Introdugao detalhada :

Os cereais matinais tornaram-se um dos alimentos mais populares. Com suas caracteristicas conven
nutritivas, sdo amplamente populares entre os consumidores. Vocé pode até vé-los em qualquer pai
mundo, o suficiente para vé-los. Quao popular é.

Muitas pessoas querem saber como os alimentos a base de cereais sao feitos. A seguir, daremos um
introducao detalhada, para que vocé possa ter uma compreensao mais abrangente desses alimento
de cereais.

Como vocé produz produtos de cereais?

Existem duas maneiras de fazer alimentos a base de cereais, uma é 0s cereais caseiros e a outra € a
especializada de cereais na fabrica. Os cereais usam milho, arroz, aveia, sal, acucar, etc. como princig
mateérias-primas e, a seguir, misturam as matérias-primas. A matura¢ao por extrusdo, secagem, tem

resfriamento, embalagem e outros processos podem ser transformados em deliciosos alimentos a b

cereais.

Como fazer cereais caseiros:


https://www.foodmachineryint.com/pt/blog/how-do-you-produce-cereal-products.html

Ao fazer cereais caseiros, vocé deve primeiro escolher matérias-primas de alta qualidade. Se vocé qu
flocos de milho, use farinha de milho. Vocé também pode escolher outras farinhas de cereais, como
de trigo, farinha de aveia, etc.

Adicione a farinha de milho e outros ingredientes a tigela, em seguida, adicione a quantidade adequi
agua, mexa uniformemente e leve a massa. O estado fino é o mais adequado. Pré-aqueca o forno e ¢
mesmo tempo espalhe uma camada de papel aluminio na assadeira e pincele com uma camada fina
em seguida despeje a massa na assadeira e espalhe-a em uma camada fina.

Em seguida, adicione dgua e mexa o fuba e outros ingredientes. Desta vez, sera mais espesso. Adicio
pouco de agua, misture na farinha de rosca e polvilhe na massa. Em seguida, leve ao forno a 350 gra
cerca de 10 a 15 minutos.

Quando o tempo acabar, retire, quebre a massa em pedacinhos e leve ao forno novamente por cerc
minutos, até dourar e ficar crocante.

Os cereais caseiros sao simples e deliciosos. Se vocé quer um sabor mais rico, precisa comprar cerea
produzidos em fabricas. Eles usam a avancada Linha de Producao de Cereais para a producdo, que é

altissima qualidade.

Como a fabrica produz flocos de milho?
1. Primeiro, adicione a quantidade certa de agua as matérias-primas no misturador e misture-as

uniformemente.



2. E transportado para uma extrusora para processamento e é extrudado sob alta temperatura e am
de alta pressao, e uma variedade de formatos diferentes de cereais podem ser produzidos mudandc
molde.

3. O alimento de graos extrudados € transportado para o secador para tratamento de secagem, a un
rapidamente perdida, o sabor é mais crocante e a vida util é mais longa.

4, Adicione névoa de acucar, chocolate, etc. a linha de temperos para modular os alimentos a base d
em outros sabores.

5. Execute novamente o processo de secagem, para que a névoa de agucar na superficie do alimentc
de cereais possa secar.

6. Use uma maquina de empacotar para empacotar.

Os alimentos a base de cereais sao muito populares agora. Dominar o método dos cereais caseiros |
que vocé desfrute de alimentos de café da manha rapidos e convenientes pelo preco mais favoravel.
usa tecnologia de produc¢do avancada para produzir cereais de alta qualidade.

A Linha de Producdo de Cereais tem um alto grau de automacao, o material de aco inoxidavel de gra
alimenticio é robusto e duravel, com um longo tempo de uso, pegada pequena, operac¢ao simples, pt
baixo e desempenho de alto custo. E uma linha de producdo que merece a confianca da maioria das
de processamento de alimentos.

A demanda do consumidor promove o desenvolvimento da indUstria de processamento de alimento

Acredito que no futuro surgirdao comidas mais gostosas, trazendo cores mais abundantes para nossa
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