;Cual es mejor avena o copos de maiz?

Introduccién detallada :

A medida que la gente tomaba conciencia de la salud, mas y mas personas empezaron a comer alim
toscos. Varios tipos de cereales para el desayuno también se han convertido en los favoritos del des:
mas picante del mercado es la avenay los copos de maiz. Tienen ventas muy altas, a menudo aparec
mesa del desayuno de las personas.

Sin embargo, muchos consumidores no saben cémo elegir copos de maiz o avena. Entonces, ;cual di
dos cereales para el desayuno es mejor?

¢Cual es mejor avena o copos de maiz?

Los cereales para el desayuno son nuevas opciones para el desayuno de las personas, ya que les brir
estilo de vida conveniente y nutritivo. La avena y los copos de maiz son los cereales de desayuno ma:
populares, ambos tienen sus propias ventajas. Sin embargo, si solo se ve el contenido nutricional, la
mas ganadora. El contenido de proteina de la avena natural es del 13% al 15%, que es el contenido d
proteina mas alto de los cereales. La composicion de aminoacidos esenciales de la avena es razonab

contenido de lisina es mas alto que el de la harina de trigo, el arroz y el maiz.

La avenay los copos de maiz son la mejor opcion para el desayuno. Pero en general, la avena es una

opcion.


https://www.foodmachineryint.com/es/which-is-better-oats-or-corn-flakes/

La avena es un alimento con bajo contenido de azucar, alto contenido nutricional y alto contenido er
rico en fibra dietética. La avena puede promover la pérdida de calorias y el fuego lento. En el consurr
de trigo, arroz, maiz, etc., la avena es el de mayor valor. Se manifiesta principalmente en nutricion, ct
la salud y valor alimenticio.

El maiz es rico en fibra dietética, que puede ayudar a perder peso, reducir la grasa en sangre y el alcc
hiperoso. La avena también tiene el efecto del colesterol. Los dos pueden jugar un cierto complemer
coordinacion juntos y son muy beneficiosos para el cuerpo humano.

De hecho, los copos de maiz y la avena son alimentos gruesos, que tienen mas beneficios para el cue
humano. El mayor punto idéntico es que la avena y los copos de maiz contienen fibras muy ricas, ller
plenitud y bajas calorias. Como alimento alimenticio, pueden tener un buen efecto de pérdida de pe:
Pero la absorcién de agua de la avena es mas fuerte y puede hacer que las personas sientan fuertes
sentimientos. Puede controlar eficazmente la ingesta de alimentos, por lo que puede suprimir los de
comer bocadillos. Por lo tanto, mejora el efecto de pérdida de peso.

Pero vale la pena sefialar que muchos de los copos de maiz y avena en el mercado agregaran mucha
para lograr un sabor mas rico. Esto hace que el contenido de azucar supere el estandar. Si come ese
alimentos, no solo perdera peso, sino que traera mas dafo a nuestro cuerpo. Como obesidad, hipert
alto contenido de grasas en sangre y diversas enfermedades cardiovasculares y cerebrovasculares.
Por lo tanto, ya sea de avena o de hojuelas de maiz, lo mejor es elegir algunos relativamente puros, s
agregados. Solo de esta manera le permite dar pleno juego a la ventaja y agregar una nutricién adeci

para el cuerpo humano.

Ahora que el mercado de los cereales para el desayuno esta muy caliente, cada vez mas personas co
con la avenay los copos de maiz. Para la mayoria de los fabricantes, aumentar la eficiencia de la proc

significa lograr un mercado mas amplio.



La linea de produccién de copos de maiz es un nuevo tipo de equipo ampliamente recibido en la indi
produccion es altamente automatizada, operacion simple, tiempo de uso prolongado, no es facil de «
puede mecanizar para producir una variedad de cereales para el desayuno, como avena, copos de
Aplicando una amplia gama de aplicaciones que merecen la pena.

Si desea tener una mayor competitividad en el mercado, contactenos. Personalizaremos la linea de

produccién de copos de maiz para usted, jcreo que nuestra cooperacion lo hara satisfecho!
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